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En cuanto al origen del pan, no se

sabe cuando comenzo a amasarse la

arqueoldgicas de que yaen

a.C., se molian semillas que

tartac Pern realmente rnnla

harina, pero existen evidencias

laprehistoria, hacia el ano 75.000

mezcladas con agua formabanunz

masa que se cocia en formade
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José Fco San Pelayo Buenas tardes profe una
Nosotros hemos hechos inquietud, mis hijas son
pero nos quedaban duro no intolerantes al gluten hay una
sabiamos porqué ahora si alguna harina de otro cereal que
" pueda utilizar para hacer estos

productos
Samir San Pelayo :
_ y Muchas gracias
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Elsa San Pelayo

Yo he hecho muchas veces y
siempre me quedaran crudos por ’
dentro R
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Buenos dias profe Adela Torrens : :
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José Fco San Pelayo
Profe buenas tardes bendiciones

Una pregunta cual es el almiddn
agrio

1:15p. m.

El almidon agrio es un producto
granulado que se obtiene de la
fermentacion del almidon de
yuca y se utiliza en producto

de queso como bunuelos
pandebono pandequesi N
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